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No obstante ser el azticar una buena fuente energética, de-
be tenerse en cuenta que ella es carente de proteinas y
dcidos grasos esenciales, que si poseen otras fuentes energé-
ticas. Rendén, O. y col. (1985) afirman que niveles de
azlicar superiores al 400/o cxigen suplcmenfambn adicional
de complejo B y 4cido linoleico, ya que 1 no se hace, se
causa disminucioén en el tamafio del huevo .

Jensen L. S. (1958) demostré que los dcidos grasos son
esenciales para una maxima produccion de huevos, peso
del huevo, fertilidad y empollado .

EMPLEO DE ACIDOS GRASOS

A fin de contrarrestar los supuestos
cfectos nocivos de los altos niveles
de azlcar, principalmente el déficit
de acidos grasos que se puede cau-
sar y en particular en 4acido lino-
léico, responsable en gran parte del
tamario del huevo, se plane6 un ex-
perimento con la adicion de una
fuente de este acido graso, denomi-
nada *‘acidos grasos”. Los llamados
“acidos grasos” son un subproducto
resultante del procesamiento de la
soya, el maiz y en menor grado de
la semilla de algodon; de alto con-
tenido en acido linoleico (35
409/0), linolénico (2 - 89/o) y oleico
(20 - 359/0) .

MATERIALES Y METODOS

Se emplearon 480 aves Hy Line
w-36 de 46 semanas de edad, con
un consumo de 102 gramos diarios,
en un disefio completamente al
azar, alojadas en jaulas invertidas,
con cuatro replicaciones y 30 aves
por replicacion.  Se utilizaron cua-
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tro tratamientos: 1: Control sor.
go - torta de soya. 1I: Subcontrg]
mds 29/ de acidos grasos. V.
Subcontrol mas 4¢/o de 4cidos gra.
sos. Todas las dietas fueron de]
160/o de proteina y 2700 Kcal
E.M. por kilo. El dcido linoléico
(A.L.) se calculé al 0.83, 0.42, 1.02
y 1.66 por ciento en los cuatro tra.
tamientos respectivamente. Dura-
cion del Experimento: 57 dfas.

RESULTADOS

En la tabla 1 se observan los resulta-
dos obtenidos durante el experi-
mento .

Se encontré que la adicién de aci-
dos grasos no afectd el porcentaje
de postura, (P>.05), observindose
un aumento de la proporcién de los
huevos tipo A con cada incremento
en el 4cido linoléico. El peso dela
clara y de la yema se mejoraron
siendo la yema la principal respon-
sable del aumento de peso del hue:
vo (r = .85). Se observé céomo ¢l
color de la yema fue mejorando
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proporcionalmente (P<.05) con la
adicién de 4cidos grasos, apoyando
la teoria de que los derivados del
acido alfa apocarotenoico se fijan
en la fraccién lipoproteica del hue-
vo. Esta mejor fijacion del color
tiene la ventaja practica de la posi-
bilidad de utilizar niveles mas bajos
de colorantes en la dieta. Sobre la
calidad de la cdscara no se presentd
(P>.05) efecto del tratamiento.

No se observé cama hiimeda en niy.
gan tratamiento .

Se concluye que la adicién de 4cj.
dos grasos en raciones con altog
porcentajes de azlicar causa cfectog
benéficos sobre el tamafio y la colo.
raciébn de los huevos que hacen re.
comendable su empleo en niveleg
entre 2 y el 4 por ciento de la ra-
cién .
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