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INTRODUCCION

Las investigaciones llevada

portan un conteni
sos superior al de 0
cién animal, Sin embargo
para su empleo deb

tinutricionales como la cafeina, y
existen en la pulpa de café en ¢
tas, junto con niveles excesivos

do de nutrientes sim
tros ingredientes usa
han encon

se

ido a la presencia

mencionado un posible efecto

café causado por su alto contenido de la fraccion lign

s a cabo con pulpa de café re-

ilar y en algunos ca-

dos en la alimenta-

trado limitaciones

de ciertos factores an-"
los taninos, los cuales = "
antidades relativamente al-

de potasio. También se ha

detrimental de la pulpa de
ocelu- - -

lésica. El objetivo del presente ensayo fue evaluar el valor
nutricional de la pulpa de café sometida o no aun proceso ..
de fermentacién en estado solido con el hongo Aspergillus

niger

MATERIALES Y METODOS

La pulpa de café sin fermentar y
lefmemada fue sometida a los si-
guientes andlisis: proximal, de los
constituyentes de la pared celular,
de minerales, de taninos y del con-
tem'dc‘; calérico. El experimento se
realizé en la Seccién de Porcinos
del Centro Nacional de Investiga-
c:ioncs Agropecuarias ICA, Tabaita.
(l; ; ; Para la dets:rminacién de los
oclicientes de digestibilidad verda.
dera de los dife
de Ia pulpa de café si
lermentada, se a
la bolsa d

€ sin fermentar y
?hco la Técnica de
¢ dacrén movil, [l regi.

m "
ntes componentes
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rible de la materia prima en cues-
tién. Los residuos se analizaron pa-
ra _determinar el contenido de ma-
terla seca, materia organica, protei-
na cruda, FDN, taninos, cenizas y
energia bruta .

RESULTADOS Y DISCUSION

Los res}J.ltados de la determinacién
?:- la digestibilidad verdadera de la
[e?;zm s:-ica, materia orgénica, pro-
X ener;: bz;, FDN, cenizas, taninos
. uta, Mmostraron en todos

08 una diferencia estadfsti-

*Progra i
ma Nacional de Nutricién Animal del

[CA, Tabaitats,
] A a.rta
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nte significativa (P<0.01)

e los coeficientes de la pulpa
Entrcafé sin fermentar y los de la
I'l:ﬂncntada, indicam.:lo un mejor va-
Jor nutritivo de la primera .

ca altame

e obtuvo una diferencia estadfs-
tica altamente signific_at.n_ra entre los
coeficientes de digestibilidad verda-
dera de la materia seca de la pulpa
de café sin fermentar y fermenta-
da lo cual sc atribuye probablemen-
te a la menor calidad nutritiva de la
pulpa de café fermentada, en razon
de que los contenidos de FDN vy
FDA fueron mis altos que en la
pulpa de café sin fermentar .

Entre los factores que afectan la di-
gestibilidad de la materia seca, se
encuentra la lignina, la cual sc con-
centro debido a la disminucién
de la celulosa y hemicelulosa du-
rante el proceso de fermentacién
de la pulpa de café .

El menor coeficiente de digestibi-
lidad verdadera de la materia orgd-
MiCa para la pulpa de café fermenta-
da, se puede atribuir al incremento
de las paredes celulares y las cenizas
durante el proceso de fermentacion.
Por otra Parte la lignificacién ejer-
E?.Efecto depresor sobre la digesti-
lidad de la materia organica .

El coeficiente de digestibilidad ver-

2dera de la proteina cruda de la

PUIpa de café sin fermentar fue su-

E;c"il?r €n 11,61 unidades en compa-
on con el de la fermentada .
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A pesar de que el proceso de fer-
mentaciéon increment6 el nivel de
proteina, el aprovechamiento dc la
misma en la pulpa de café fermen-
tada fue menor con respecto al de
la sin fermentar. La fermentacion
no modifica sustancialmente al cla-
sc y el nivel de los aminodcidos.
Los resultados obtenido en ¢l pre-
sente estudio sugieren que con el
proceso de fermentacion se produ-
cen proteinas de estructura com-
plcja menos accesibles a la degrada-
cion cnzimética, lo cual se mani-
fiesta en el menor coeficiente de
digestibilidad verdadera de Ia
proteina cruda en la pulpa de café
fermentada. La disponibilidad nu-
tritiva de la pared cclular esta con-
trolada por caracteristicas estructu-
rales que encadenan juntamente a la
hemicelulosa y lignina .

El proceso de fermentacién redujo
cl contenido de taninos de la pulpa
de café, provocando simultdnea-
mente una reduccion en la absor-
cion de los mismos, lo cual repre-
senta una ventaja de la pulpa de
café¢ fermentada sobre la sin- fer-
mentar siendo éste el beneficio que
presentd el procesamiento de esta
materia prima; puesto que en ge-
neral la fermentacion redujo la cali-
dad nutritiva de la pulpa. iLa ener-
gia digestible (ED) se determind
individualmente para cada una de
las bolsas de los dos tratamientos,
En promedio la energfa digestible
para la pulpa de café sin fermentar

y fermentad resentd diferen.
™
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o : ara los
imientos de ED p
ia estadfstica significativa. Los Los req;lsf crecimiento - acabado,
E:;ﬁcientes da: iafuiion, e Cerdgf: 3 385 cal/g de alimento, res-
2 51 son ’ i
18,140/0 para la pulpa de cafe sin rctivamente; esto sugiere que ges
fermentar y 9,600/0 para la fe”?‘;‘g pulpa de café al estar por debajo de
jande.  homogencica 2 reemplazar a
- ref;irjan de cada ur%a de las  estos valores no Pfu?de i S
;nl:rc los valores : un material energético en la racion .
olsas .
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