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tinutricionales como la cafeina, y los taninos, los cuales 

existen en la pulpa de café en cantidades relativamente al- 

tas, junto con niveles excesivos de potasio. También se ha 

mencionado un posible efecto detrimental de la pulpa de . 

café causado por su alto contenido de la fracción lignocelu- : 

lósica. El objetivo del presente ensayo fue evaluar el valor 

nutricional de la pulpa de café sometida o no a UN proceso 

de fermentación en estado sólido con el hongo Aspergillus 
niger 

MATERIALES Y METODOS 

La pulpa de café sin fermentar y 
fermentada fue sometida a los si- 
guientes análisis: proximal, de los 
constituyentes de la pared celular, 
de minerales, de taninos y del con- 
tenido calórico. El experimento se 
realizó en la Sección de Porcinos 
del Centro Nacional de Investiga- 
ciones Agropecuarias ICA, Tabaita. 
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y 
es 

rible de la materia prima en cues- 
tión. Los residuos se analizaron pa- 
ra determinar el contenido de ma- 
teria seca, materia orgánica, protet- 
na cruda, FDN, taninos, cenizas y 
energía bruta . 

RESULTADOS Y DISCUSION 
Los resultados de la determinación de la digestibilidad verdadera de la Materia seca, materia Orgánica, pro- teina cruda, FDN, cenizas, taninos Los esla bruta, mostraron en todos 

os una diferencia estadísti- 
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.. altamente significativa (P< 0.01) 

EE los coeficientes de la pulpa 

de café sin fermentar y los de la 

fermentada, indicando un mejor va- 

lor nutritivo de la primera . 

Se obtuvo una diferencia estadís- 

tica altamente significativa entre los 

coeficientes de digestibilidad verda- 

dera de la materia seca de la pulpa 
de café sin fermentar y fermenta- 
da lo cual se atribuye probablemen- 
te a la menor calidad nutritiva de la 
pulpa de café fermentada, en razón 
de que los contenidos de FDN y 

FDA fueron más altos que en la 
pulpa de café sin fermentar . 

Entre los factores que afectan la di- 
gestibilidad de la materia seca, se 
encuentra la lignina, la cual se con- 
centró debido a la disminución 
de la celulosa y hemicclulosa du- 
rante el proceso de fermentación 
de la pulpa de café . 

El menor coeficiente de digestibi- 
lidad verdadera de la materia orgá- 
nuca para la pulpa de café fermenta- 
da, se puede atribuir al incremento 
de las paredes celulares y las cenizas 
putante el proceso de fermentación. 

a parte la lignificación ejer- 
.. JECtO depresor sobre la digesti- 
lidad de la materia orgánica . 

El Coeficiente de digestibilidad ver- 

Au de la proteína cruda de la 
Pulpa de café sin fermentar fue su- 
Perior en 11,61 unidades en compa- TaciA CIOn con el de la fermentada . 
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A pesar de que el proceso de fer- 
mentación incrementó el nivel de 
proteína, el aprovechamiento de la 
misma en la pulpa de café fermen- 
tada fue menor con respecto al de 
la sin fermentar. La fermentación 
no modifica sustancialmente al cla- 
se y el nivel de los aminoácidos. 

Los resultados obtenido en el pre- 
sente estudio sugieren que con el 
proceso de fermentación se produ- 

cen proteínas de estructura com- 
pleja menos accesibles a la degrada- 
ción enzimática, lo cual se mani- 
fiesta en el menor coeficiente de 
digestibilidad verdadera de la 
proteína cruda en la pulpa de café 
fermentada. La disponibilidad nu- 
tritiva de la pared celular está con- 
trolada por características estructu- 
rales que encadenan juntamente a la 
hemicelulosa y lignina . 

El proceso de fermentación redujo 
el contenido de taninos de la pulpa 
de café, provocando simultánea- 
mente una reducción en la absor- 
ción de los mismos, lo cual repre- 
senta una ventaja de la pulpa de 
café fermentada sobre la sin fer- 
mentar siendo éste el beneficio que 
presentó el procesamiento de esta 
materia prima; puesto que en ge- 
neral la fermentación redujo la cali- 
dad nutritiva de la pulpa. ¡La ener- 
gía digestible (ED) se determinó 
individualmente para cada una de 
las bolsas de los dos tratamientos. 
En promedio la energía digestible 
para la pulpa de café sin fermentar 
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