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INTRODUCCION

El desarrollo del sector avicola y su agroindustrializacién ha afrontado en e
transcurso de su corta existencia en el pals, bastantes y serias crisis que impiden
una mejor colocacion de este sector dentro del producto interno bruto; los factores
que inﬂuyen en este retraso son muchos pero principalmente la gran brecha en la
provision de materias primas por la fabricacién de alimentos para las aves, y el
vertiginoso crecimiento de la Avicultura Nacional.

A pesar de las grandes crisis que ha afrontado el sector, se perfilacomo uno de los
de mayor crecimiento, industrializacién e integracién a nivel nacional. Sin embargo
si se desea que este sector adquiera una mayor solidez, y se consolide como
primera actividad Pecuaria Nacional, es necesario una regulacién de las materias
primas convencionales, una adecuada planificacién de las importaciones de éstas,
ademas debe estar apoyado en las investigaciones que incentiven la utilizacion de
materias primas no convencionales de alta produccién y disponibilidad en nuestro
medio, que permiten su uso en la alimentacion animal por medio de procesos
simples de industrializacion. Tal es el caso de la harina de papa obtenida por
procesos de coccion y deshidratacion que aumentan su valor nutritivo y ademas
mejoran sus caracteristicas fisicas permitiendo asi una inclusién facil en las dietas
para animales.

En la presente investigacion se evalud la utilizaciéon de harina de papa obtenida
mediante dos procesos diferentes con diversos niveles de inclusién que permitieron
hacer determinaciones econémicas y biolégicas, como consumo de alimento,

ganancia de peso y conversion alimenticia, en cada una de las etapas productivas.
FASES DE INICIACION (1 - 28 DIAS DE EDAD)

Los mejores rendimientos biolégicos para las variables consumo de alimento,
aumento de peso y conversion alimenticia se obtuvieron en los niveles mas bajos

de inclusién de harina de papa 10%.

ntre la harina de papacrudayvs cocida muestra como
o de harina de papa cocida el promedio de
ticia son mejores que con la harina de papa
nto biolégico en las variables aumentoé de

De otra parte lacomparacione
aunque existiendo un menor consum
aumento de peso y conversion alimen
cruda. La respuesta de mejor rendimie
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Peso y conversién alimenticia en las dietas que contenian harina de papa cocida
puede ser debido al efecto benéfico del cocimiento del almidén que se acompayig
de un aumento en la utilizacion por los pollos, ya que el tratamiento térmico
incrementa el valor de energia digestible por el rendimiento de fuentes de
carbohidratos mas susceptibles a la degradacién de enzimas; ademas neutraliza
los factores tdxicos tales como la actividad de los inhibidores de proteasa.

El conocimiento aumenta la digestibilidad y la utilizacién. La textura de los
ingredientes acompanantes de la dieta juegan un papel importante en la utilizacion
de la harina de papa cocida. Es probable que los problemas asociados a |a
alimentacion con harina de papa cocida son mas de consumo que nutricionales y
pueden ser evitados mejorando la presentacion de la dieta.

FASES DE FINALIZACION (294 9DIAS DE EDAD)

Se pueden utilizar dietas de harina de papa cruday cocida indistintamente en pollos
de engorde de la linea Arbor Acress (A.A.) obteniéndose rendimientos similares a
los de dietas control con niveles de 14% - 28% de inclusion de la harina de papa.

Se puede decir entonces que los pollos de engorde en la fase de finalizacion (29-
49 dias) tienen un aprovechamiento éptimo de los almidones que han sufrido un
tratamiento térmico y por ende rupturas moleculares, lo cual mejora la retencién
del nitrégeno y demas nutrientes; ademas que los pollos en esta fase no se ven
afectados por los niveles bajos de energia metabolizable en la dieta, contrario alo
ocurrido en la fase de iniciacion.

La mejor utilizacion del almidén de papa en esta fase de finalizacion vs. iniciacion

podria atribuirse parcialmente a la mayor actividad pancreatica del pollo de mayor
edad.

Se observo un mejor consumo de harina de papa cocida frente a la harina de papa
cruday al control. Es importante anotar que el mayor consumo de harina de papa
no afecta la humedad de la cama ya que las aves alimentadas con estas dietas no
presentan heces liquidas como lo reporta la literatura por efecto de los altos niveles
de potasio contenidos en la harina de papa ademas de la disminucién de fibra en
la harina de papa cocida con respecto a la harina de papa cruda.

La harina de papa cocida reporta el mejor aumento de peso en el nivel de 14%;_ !0
cual justifica el proceso de coccién no sélo por los beneficios de la gelatinizacion
del almidén que mejora su utilizacion por el ave sino que ademas reduce los niveles
de glicoalkaloides presentes en la papa fresca y harina de papa cruda. Aunqué en
este trabajo no se detectd efecto negativo de flicoalkaloides en ninguno de 108
tratamientos.
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La respuesta de mejor rendimiento biolé
conversion alimenticia en las aves alimentadas con harinade i

\ : papa cocida
debida al efecto benéfico de la retencion de nitrégeno por una rﬁenor actiEiLcli(::iZeer

la alfa amilasa pancreatica debido a la mayor superficie de exposicion y ruptura de
moléculas provocadas por el calentamiento.

gico en las variables auments de peso

En el proceso de obtencién de la harina de papa cocida una temperatura de coccion
de 100 grados centigrados por 20 minutos seguida de un enfriado rapido favorecen
la gelatinizacion, es decir, la ruptura de los granulos de almidén y evita que se
produzca apelmazamiento del alimento al ser humedecido en el pico de las aves.
Una temperatura de 150 grados Farenhait (65 °C) durante 17 horas da mejores
caracteristicas fisicas (color, textura, etc.) y una humedad dptima del 11%.

Elcontenidode glicoalkaloides de la harina de papa no difiere significativamente por
proceso de obtencion; el contenido de estos glicoalkaloides no afecta el consumo
de alimento ni presenta anomalias en los animales en los niveles mas altos de
inclusion.

A pesar del mayor rendimiento en materia seca de la harina de papa cocida el costo
por kg es mas alto debido a que requiere mas mano de obra y combustible para la
coccion.

El analisis de las principales variables de produccién permiten recomendar la
inclusion en niveles de 10% y 14% de harina de papa cocida en las dietas de
iniciacion y finalizacion respectivamente. La mayor inclusion de harina de papa
cruda y cocida en las dietas, reduce los costos de la formula. La alternativa de
utilizacion de la harina de papa en el pollo de engorde no solo por la alta oferta en
épocas de cosecha adquiriendose a mejores precios, sino porque ademas en el
caso que se vean aumentados los costos de otras materias primas que se utilizan
para llenar los requerimientos energéticos como aceites, sebos, etc., este tipo de
dieta saldra a menor costo y se podran obtener de ellas los mismos rendimientos
econémicos.
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