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mISSIOn

Journal Vitae’s mission is the diffusion of the 
knowledge derived from researches and bibliogra-
phic reviews related to medicines, cosmetics, food 
and natural products, through publications of both 
national and international coverage.

OBJEcTIVE

Journal Vitae’s objective is to disclose the re-
sults of researches related to medicines, cosmetics, 
food, phytotherapeutic products and other sanitary 
supplies, obtained with adequate scientific, tech-
nological and academic rigor. These results are 
evaluated by academic partners who are experts in 
the different subjects, and contribute to the advance 
and development of the pharmaceutical and food 
sciences.

mISIÓn

La Revista Vitae tiene como misión la difusión 
del conocimiento derivado de la investigación y de 
las revisiones bibliográficas relativas a los medica-
mentos, los cosméticos, los alimentos y los produc-
tos naturales, mediante publicaciones que tienen 
cobertura tanto a nivel nacional como internacional.

OBJETIVO

Divulgar los resultados de investigaciones 
relativas a los medicamentos, los cosméticos, los 
alimentos, los productos fitoterapéuticos y demás 
insumos sanitarios; obtenidos con una adecuada 
rigurosidad científica, tecnológica y académica, 
evaluados por pares académicos expertos en los 
diferentes temas, y que contribuyan al avance y 
desarrollo de las ciencias farmacéuticas y de los 
alimentos.



INFORMACIÓN GRUPOS DE INVESTIGACIÓN 

Facultad de Química Farmacéutica / Universidad de Antioquia

*UXSRV�FODVL¿FDGRV�
en convocatoria 

COLCIENCIAS 2013

&RRUGLQDGRU 2EMHWLYR�GHO�*UXSR

*UXSR�GH�,QYHVWLJDFLyQ�
en Sustancias Bioactivas 

(A1)

Prof. Edison Osorio. Magister en Ciencias 

Farmacéuticas. Doctor en Farmacia. Profesor 

área de Fitoquímica. ejosorio48@gmail.com

Edison.osorio@udea.edu.co

Búsqueda de nuevas alternativas terapéuticas con compuestos activos a partir de fuentes 

naturales. Investigación en alimentos funcionales y materias primas funcionales útiles para la 

industria alimentaria, cosmética y farmacéutica.

3URGXFWRV�1DWXUDOHV�
Marinos (A)

Prof. Diana Margarita Márquez Fernández

Magíster en Ciencias Químicas

Doctora en Ciencias Químicas

diana.marquez@udea.edu.co

Investigar la biodiversidad colombiana haciendo especial énfasis en los productos naturales 

marinos y búsqueda de productos naturales funcionales. Además hemisintetizar compuestos 

ELRDFWLYRV��UHDOL]DU�PDUFKDV�¿WRTXtPLFDV��HVWDQGDUL]DU�\�YDOLGDU��PHWRGRORJtDV�GH�DQiOLVLV�\�
FRQWURO�GH�FDOLGDG�GH�PHGLFDPHQWRV�\�SURGXFWRV�D¿QHV�

3URJUDPD�GH�2¿GLVPR�\�
Escorpionismo (A1)

Prof. Sebastián Estrada.

Magister en investigación y desarrollo de 

medicamentos.

Sebastian.estrada@siu.udea.edu.co

Fortalecer la investigación interdisciplinaria en el campo de la toxinología.

�� $GHODQWDU�LQYHVWLJDFLRQHV�UHODFLRQDGDV�FRQ�OD�FOtQLFD��HSLGHPLRORJtD�\�WUDWDPLHQWR�HVSHFt¿FR�
de las intoxicaciones causados por animales venenosos, plantas y microorganismos.

�� 5HDOL]DU�SUR\HFWRV�GH�LQYHVWLJDFLyQ�RULHQWDGRV�D�OD�E~VTXHGD�GH�PROpFXODV�R�SURGXFWRV�FRQ�
aplicación farmacéutica, alimentaría o agrícola.

�� (YDOXDU�HO�XVR�GH�ORV�YHQHQRV�GH�RULJHQ�QDWXUDO�FRQ�SRWHQFLDO�DSOLFDFLyQ�HQ�ORV�FDPSRV��IDUPD-

céutico, alimentario, cosmético y agrícola.

�� &RQVROLGDU�\�DPSOLDU�ODV�HVWUDWHJLDV�HGXFDWLYDV�HQ�HO�iUHD�GH�OD�WR[LQRORJtD�SDUD�EHQH¿FLR�GH�OD�
sociedad.

�� )RUPDU�HVWXGLDQWHV�GH�SUHJUDGR�\�SRVJUDGR�HQ�ODV�iUHDV�PLVLRQDOHV�GHO�SURJUDPD�\�IDFLOLWDU�
los intercambios colaborativos con sectores productivos y grupos de investigación nacionales e 

internacionales..

%LRGHJUDGDFLyQ�\�
%LRFRQYHUVLyQ�GH�
Polímeros - BIOPOLIMER 

(A)

Freimar Segura Sánchez.

Magister en Ciencias Farmacéuticas. Doctor 

en Farmacotecnia y Biofarmacia de la 

Universidad de Paris Sud-Francia.

Profesor del Área Industrial Farmacéutica.

Freimar.segura@udea.edu.co

freimars@gmail.com

Biodegradar y/o bioconvertir residuos agroindustriales a productos de valor agregado como 

enzimas, compuestos aromáticos u otros con actividad biológica, utilizando hongos basi-

diomicetos o sus enzimas ligninolíticas aisladas, para obtener biocombustibles, productos 

farmacéuticos, alimentos para animales, o nutrientes humanos y estabilizarlos utilizando 

técnicas de inmovilización.

Por medio de nanotecnología desarrollar transportadores inteligentes para medicamentos, 

FRVPpWLFRV�\�DOLPHQWRV�TXH�SHUPLWDQ�XWLOL]DUORV�GH�IRUPD�PiV�VHJXUD��H¿FLHQWH�\�H¿FD]�

'LVHxR�\�)RUPXODFLyQ�GH
0HGLFDPHQWRV��
Cosméticos

\�$¿QHV��$��

Prof. Oscar Flórez Acosta.

Doctor en Ciencias Farmacéuticas y 

Alimentarias. Profesor Área Industrial 

)DUPDFpXWLFD��2VFDU�ÀRUH]#XGHD�HGX�FR

'LVHxR��IRUPXODFLyQ�\�UHIRUPXODFLyQ�GH�SURGXFWRV�IDUPDFpXWLFRV��FRVPpWLFRV�\�D¿QHV�

(VWXGLRV�GH�HVWDELOLGDG�
GH�PHGLFDPHQWRV��
cosméticos

\�DOLPHQWRV��5HFRQRFLGR�

Cecilia Gallardo Cabrera.

Doctora en Ciencias Químicas. Profesora 

Área de Producción Farmacéutica.

cecilia.gallardo@udea.edu.co,

Contribuir al desarrollo de la industria y al mejoramiento de la salud pública, a través de la 

investigación e implementación de estudios de estabilidad en medicamentos, cosméticos y 

DOLPHQWRV��GH�DFXHUGR�D�FRQVLGHUDFLRQHV�FLHQWt¿FDV�\�UHJXODFLRQHV�QDFLRQDOHV�H�LQWHUQDFLRQDOHV��
Desarrollo de tecnologías viables para la estabilización de dichas matrices.

3URPRFLyQ�\�3UHYHQFLyQ
)DUPDFpXWLFD��$��

Prof. Pedro Amariles Muñoz.

Magister en Farmacia Clínica y Farmacotera-

pia. Doctor en Farmacología. Profesor Área 

de Atención Farmacéutica.

grupoppf@udea.edu.co

www.udea.edu.co/pypfarmaceutica

Evidenciar la importancia y la contribución del profesional farmacéutico a la utilización, efectiva, 

segura y económica de los medicamentos, al igual que al mejoramiento de las condiciones 

de salud de la comunidad en contexto del Sistema General de Seguridad Social de Colombia. 

(Q�HVWH�VHQWLGR��HO�JUXSR�VH�RULHQWD�D������GLVHxDU�\�UHDOL]DU�WUDEDMRV�GH�LQYHVWLJDFLyQ�UHODFLR-

nados con la implementación y valoración del efecto en salud de los servicios de Atención 

)DUPDFpXWLFD��6HJXLPLHQWR�)DUPDFRWHUDSpXWLFR��'LVSHQVDFLyQ�� ,QGLFDFLyQ�)DUPDFpXWLFD��
)DUPDFRYLJLODQFLD��)DUPDFRHFRQRPtD�\�(GXFDFLyQ�HQ�6DOXG������GLVHxDU��GHVDUUROODU�\�YDORUDU�
HO�HIHFWR�GH�KHUUDPLHQWDV�LQIRUPiWLFDV�VREUH�OD�H¿FDFLD�\�H¿FLHQFLD�HQ�OD�UHDOL]DFLyQ�GH�ORV�
VHUYLFLRV�GH�$WHQFLyQ�)DUPDFpXWLFD��\�����UHDOL]DU�ODERUHV�GH�H[WHQVLyQ�\�DVHVRUtD�UHODFLRQDGDV�
con intervenciones en promoción de la salud; prevención de la enfermedad; y orientación al 

uso efectivo, seguro y económico de los medicamentos.

*UXSR�GH�1XWULFLyQ�\
7HFQRORJtD� GH�$OLPHQWRV�
(A1)

Prof. José Edgar Zapata Montoya.

Doctor en Biotecnología. Profesor Área de 

Ingeniería Aplicada

edgar.zapata@udea.edu.co

jedgar_4@yahoo.com

Desarrollar nuevas propuestas alimentarias basadas en métodos de conservación no térmi-

FRV�\�HQ�SURFHVRV�ELRWHFQROyJLFRV��5HYDORUDU�VXESURGXFWRV�SURWHtFRV�SRU�PHGLR�GH�KLGUROLVLV�
enzimática, modelar biorreactores enzimáticos y fermentativos. Aprovechar excedentes de 

FRVHFKD�GH�IUXWDV�\�KRUWDOL]DV�SRU�PHGLR�GH�GHVKLGUDWDFLyQ�RVPyWLFD��VHFDGR�HQ�OHFKR�ÀXLGL]DGR�
y  secado convectivo. Elucidar rutas metabólicas de microorganismo de interés alimentario 

y farmacéutico. Evaluar nuevas sustancias de origen natural con actividad  antioxidantes.

Biotecnología Alimentaria 

–BIOALI (A)

Prof. José Contreras Calderón.

Doctor en Ciencia y Tecnología de Alimentos. 

Profesor Área de Ingeniería Aplicada.

jose.contrerasc@udea.edu.co 

jccc78@hotmail.com

Bioconvertir materias primas y residuos agroindustriales en productos de interés alimentario 

mediante microorganismos. Desarrollar e implementar indicadores que permitan a la industria 

evaluar, controlar y mejorar la calidad de productos frescos y procesados. Diseñar, formular 

y estandarizar nuevos productos innovadores, funcionales y con alto valor añadido. Innovar 

en el desarrollo de empaques alimentarios inteligentes, funcionales y amigables con el medio 

ambiente. Brindar herramientas a comunidades de bajos recursos para que amplíen sus op-

ciones y tengan acceso a alimentos saludables de bajo costo.

*UXSR�GH�,QYHVWLJDFLyQ�HQ
Análisis Sensorial (B)

Prof. Olga Lucía Martínez. Álvarez. M.Sc. Salud 

Pública. Especialista en Ciencia y Tecnología 

de Alimentos. Profesora Área de Ingeniería 

Aplicada. gruposensorial@udea.edu.co;  

grupsensorial@gmail.com

Investigar los factores que intervienen en la calidad organoléptica de alimentos, bebidas, cosméti-

FRV��SURGXFWRV�QDWXUDOHV��IDUPDFpXWLFRV�\�D¿QHV�HQ�ODV�HWDSDV�GH�,�'�L���5HDOL]DU�LQYHVWLJDFLRQHV�
sobre caracterización sensorial de materias primas y productos, incluyendo denominaciones de 

origen. Investigación y desarrollo ingenieril de sistemas tecnológicos de producción para el sector 

DJURLQGXVWULDO��(VWXGLDU�OD�FRUUHODFLyQ�¿VLFRTXtPLFD��LQVWUXPHQWDO�\�VHQVRULDO�

Grupos sin categoría 

en convocatoria 

COLCIENCIAS 2013

&RRUGLQDGRU 2EMHWLYR�GHO�*UXSR

*UXSR�GH�(VWXGLR
e Investigaciones

Biofarmacéuticas

3URI��$GULDQD�0DUtD�5XL]�&RUUHD��06F�&LHQFLDV�
%iVLFDV�%LRPpGLFDV��pQIDVLV�ELRGLVSRQLELOLGDG�
\�ELRHTXLYDOHQFLD���'RFWRUD�HQ�&LHQFLDV�)DU-
macéuticas. Profesora área Industrial Farma-

céutica. amaria.ruiz@udea.edu.co

Profundizar en todos aquellos aspectos que afectan la absorción de los principios activos 

GHVGH�VX� IRUPD�GH�GRVL¿FDFLyQ�\�GHVDUUROODU� ODV�PHWRGRORJtDV�QHFHVDULDV�SDUD�GHWHUPLQDU�
estos efectos.

5HDOL]DU�HVWXGLRV�ELRIDUPDFpXWLFRV��WDQWR� in vivo como in vitro��SDUD�YHUL¿FDU�VL�OD�VXVWDQFLD�
DFWLYD�OOHJD�DO�VLWLR�GH�DFFLyQ�\�GH�HVWD�PDQHUD�JDUDQWL]DU�OD�H¿FDFLD�WHUDSpXWLFD�

*UXSR�GH�,QYHVWLJDFLyQ�HQ
Tecnología en Regencia en

)DUPDFLD��FUHDGR�HQ������

3URI��&DUORV�&DWDxR�5RFKD��0DJLVWHU�HQ�&LHQ-

cias Químicas. Profesor del área de Ciencias 

Farmacéuticas. Carlos.catano@udea.edu.co

)RUWDOHFHU�OD�LQYHVWLJDFLyQ�HQ�HO�FDPSR�GH�DFFLyQ�GHO�7HFQyORJR�HQ�5HJHQFLD�GH�)DUPDFLD�
FRQ�pQIDVLV� HQ�3URJUDPDV�GH�$WHQFLyQ�3ULPDULD� HQ�6DOXG� �$36�� \� HQ�7HPDV�GH�7HUDSLDV�
Alternativas y/o Complementarias

*UXSR�GH�,QYHVWLJDFLyQ
HQ�$OLPHQWRV�6DOXGDEOHV�
-GIAS

3URI��0DUtD�2U¿OLD�5RPiQ�0RUDOHV��0DJtVWHU�
en Química. Profesora Área de Ingeniería 

Aplicada. mroman897@gmail.com

grupogias@udea.edu.co 

Diseñar, desarrollar y evaluar alimentos de alta aceptabilidad, nutritivos e inocuos, acorde con 

OD�WHQGHQFLD�DFWXDO�GHO�GHVDUUROOR�GH�OD�LQGXVWULD�DOLPHQWDULD��DGLFLRQDGRV�GH�¿EUD�GLHWDULD��FRP-

SXHVWRV�ELRDFWLYRV�\�R�LQJUHGLHQWHV�IXQFLRQDOHV��FRQ�HO�¿Q�GH�RIUHFHU�D�OD�SREODFLyQ�FRORPELDQD�
nuevos productos alimentarios con efectos saludables y/o funcionales.


