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REDISENO CURRICULAR PROGRAMA DE CIENCIA

Y TECNOLOGIA DEALIMENTOS

Nelly Ospina de Barreneche’

MISION
Sl programa de Ciencia y Tecnologia de
Aumentos, forma profesionales en pre y
sosgrado, integros e iddneos para el sec-
tor alimentario y afines, con criterio de
excelencia Académica y Tecnoldgica,
#poyados en la investigacién la extension
v 12 interaccion industrial e institucional a
través de procesos multidisciplinarios,
zua propicien soluciones a los problemas
2= la industria alimentaria y afines, a nivel
regional v local con alto sentido da
r=sponsabilidad académica, &tica y social
Vzia por la creacidn de estrategias
pedagogicas para el desarrolio y la
Sfusion del conocimiento y la creatividad,
dentro de un ambiente de participacion y
SOMpPromiso.,
VISION

£l Departamento de Ciencia y Tecnologia
de Alimentos, en su opcidn de fuluro
conducird todos sus esfuerzos, para contar
con programas de pregrado modernos,
sertinentes y flexibles, que propicien la
mterdisciplinariedad e integren las

diversas metodologias, para formar
profesionales auténomos, responsables

¥ con visitn Universal.

Serd lider, en la generacion y apoyo a la
mdustria alimentaria de la ciudad, el
Departamento y &l pals, de investigacién y
asesorias, en el campo del saber, modelo

de gesltion académica y con programas
descentralizados que resuelvan los
problemas tecnoldgicos de la region.

Contara con un profesorado, altamente
calificado, con estudios de postgrado, v
direclores de proyectos de Investigacion.

Desarrollara la cultura de los postgrados,
para retrgalimentarse con sus egresados
En el nuevo milenio, contara con
doctorados y ampliara sus relaciones con
Universidaces nacionales y extranjeras u
pasantias para sus profesores vy
estudiantes.

(Formulade per Claustro de profesoras
Departamento de Ciencia y Techologia de
Alimentos, septiembre de 1993)

AVAMNCES REDISENO CURRICULAR
El redisefio curricular que se adelanta en
el depattamento Ciencia y Tecnologia de
Alimentos, se inicio en el afio de 1997 con
una creacion del "Comité de apoyo del
Redisefic Curricular' confarmado por §
docentes del Departamento, un
funcionario de Planeacién y un estudiante
monitor; quienes han asumido con mucho
entusiasmo y responsabilidad el reto de
formular un nuevo currfculo para el
pragrama de Ciencia y Tecnologia de
Alimentos que sea impactante y con
actividades gue demuestren el
coempromiso del saber con el medio. Este
proposito, demanda la revision periddica
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de sus materias y de sus contenidos; la
abservacién permanente y sistematica del
desempefio de sus egresados en 5Us
sitics de trabajo, los niveles de aceptacion
y su grado de satisfaccidn personal. Por
gllo, en la propuesta de reforma curricular,
se ha considerado de franscendental
importancia los conceptos emitides a
través de las diferentes encuestas al sec-
for ce empleados, a sus egresados 2 los
estudiantes de todos los nivelas del
programay a sus profesores. Ei programa
manteniendo |as pautas trazadas por la
Universidad, debe conservar y consolidar,
su objetivo de formar profesionales,
capaces de convalidar su formacion con
pase a las necesidades de su entomao.
Por ello el programa de Ciencia y
Tecnologia de Alimentos, debe planificar y
llevar a la practica las reformas gue
contribuyan a la realizacion de sus
egresados como profesionales y
anriguecer los conocimientos de sus
estudiantes con los nuevos avances
mundiales y proyectar sus alcances a la
sociedad, dandoles la oportunidad de
realizarse, como personas integras, uliles
y con posibilidad de competir con soivencia
académica y moral en el campo de los
alimentos y a fines.

RASGOS CONCEPTUALES BASICOS

CURRICULO

Conjunto integrado de aclividades,
experiencias y medios del proceso de
ansefianza, aprendizaje, en el gue
participan, alumnos, maestros Y
comunidad, para alcanzar los objetivas de
la educacién (Departamente Nacional de
Curriculum, Ministerioc de Educacion y
Cuitura, Bolvia)

FORMACION INTEGRAL DEL INDIVIDUO

Como hombre de accion y de

pensamiento, gue no mire la educacidn,
como un simple acto de la institucion, que

comprenda el aprendizaje cemo una
blusqueda esforzada, que haga su ciencia
de los fundamentos morales, de proceso
formative y entienda que el verdadero
sentide, es formar un individuo
socialmente constituido en |a cultura
{Guillermo Londono. Vicerrectoria de
Docencia, Universidad de Antioguia,
Medellin, Colambia).

Un plan de estudios, constituye, la forma
de seleccion y organizacion. de los
contenidos del conocimiento de fas formas
y momentos del acceso a los mismos, del
tipo de estraiegias y experiencias
gnentadas ala realizacion de! proyecto de
persona prefigurado en el proposito de
formacian (Norbey Garcia. Vicedecano y
Profesor Facultad de Educacion,
Universidad de Antioguia, Madellin.
Colombia)

EASET
e T

Se realizan las siguientes

1. Diagntstico y perspeclivas del
profesional que necesita, la empresa,
la socledad y la institucion, a través de
aplicacion y analisis de encuestas a
empresarios, egresados, estudiantes
y profesores.

2. Contextualizacion basica.

3. Formulacion del modelo curricular:
enmarcado dentro de las politicas del
Plan de Desarrollo de la Universidad
de Antioquia, Plan de Desarrollo de la
Facultad de Quimica Farmacéutica y
Plan de Desarrollo del Departamentn
de Ciencia y Tecnclogia de Alimentos
1989 - 2006.

4. Socializacion entre los diferentes
estamentos, empleadores, egresados,
estudiantes y profesores.
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